Viticulture

Des Bonnes Chauffes <« Réference »

Depuis trois ans, La distillerie de la Tour
invite ses partenaires, et quelques dizaines
d'acteurs de la filiére, a une soirée festive
sur le théme “Premiéres bonnes chauffes”

u_a Distillerie de Ia Tour, 2 Pons, est
aujourd’hui un des opérateurs les
plus importants en Charente Maritime.
Qutre la distillation charentaise tradi-
tionnelle, pour laquelle elie est équipée
de 12 alambics de 25 hl et 4 de 50 hl, la
Distillerie dispose de colonnes a distiller
pour I"élaboration de brandies et autres
spiritueux (vodka et gin entre autres) a
partir d'alcools neutres d'origine agricole.
Jean-Michel Naud le fondateur et patron
de cette entreprise, en développement
constant, reste avant tout attaché a la
distillation des vins pour le cognac.

Depuis trois ans, il a inscrit au calendrier
de sa distillerie un moment festif pour
mettre en exergue les premiéres bonnes
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chauffes de la campagne.

« Le démarrage de la distillation, je consi-
dére que C’est chaque année un moment
exceptionne! qui annonce les qualités du
miflésime. Chaque fois les premiéres bon-
nes chauffes révélent toute Ja complexité
des ar6mes du cognac, avec réguliérement
des variantes. C'est un instant magique, j ai
pensé qu'il était intéressant de le féter. »
expliquait le patron de la Distillerie de
la Tour qui avait invité, le 5 novembre
dernier; comme les années précédentes
tous les partenaires de la Distillerie et
quelques uns de ses livreurs.

Aux cbtés des banquiers, et maitres de
chai de certaines grandes maisons de
cognac, on a rencontté un bon nombre
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d’acteurs de la filiére dont des cenolo-
gues et quelques courtiers. On retien-
dra que ce moment convivial est chaque
année l'occasion de faire le point sur la
récolte, juste rentrée, avec une synthése
technique de ses caractéristiques. De
méme c’est une opportunité pour échan-
ger autour d’'une dégustation des eaux-
de-vie des premiéres bonnes chauffes
en question.

A propos de la récolte, le responsable
de la production a rappelé les chiffres
cités par la Station viticole du BNIC, il y
a quelques semaines: un rendement
moyen de 123 hl/ha 2 9°7,en soulignant
que chez les livreurs de la Distillerie de
la Tour, on avait observé en Bons Bois
et Fins Bois une hétérogénéité assez
importante. Les vins rentrés jusqu’alors
a la Distillerie ont bénéficié d'une
fermentation rapide et compléte. Selon
Christophe Faure le maitre de chai, la
moyenne des 202 échantillons pointés
au 31 octobre (la distillation a débuté le
20 octobre) fait état d’un degré moyen
des vins de 9,46°, avec un minimum de
6,8° et un maximum de 11,9°.70 % de

ces échantillons se situent entre 8,5 et
10,4°, et présentent une acidité totale
moyenne de 6,5.A noter: les fermenta-
tions malo-lactiques étaient terminées
dans 16 % des cas.

Quant 4 la dégustation proposée ce jour
par Jean-Michel Naud et son équipe, elle
concernait uniquement des eaux-de-vie
du cru Bons Bois, particuliérement élé-
gantes, pour lesquelies le maitre de chai
s'était investi dans des expérimentations
riches de renseignements.Avec comme
base:cing coupes réalisées 3 des degrés
différents de 58 4 62.« Le but étant d'a-
dapter la fagon de distiller aux lots de vins
rentrés » dixit Christophe Faure. Cette
démarche, mise en ceuvre pour accéder
a une qualité optimale des eaux de vie,
a séduit les invités qui ont pu échanger
avec 'homme de I'art et les profession-
nels de la distillation. Ces échanges se
sont poursuivis assez tard dans la soirée
autour d’un copieux « casse~crodite du
distillateur », point d'orgue de cette soi-
rée festive.

GERARD GUIDIER
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| lité a lissue de vendanges excellen-

magne et de {a Maison des Maines
avait donné rendez-vous a ses livreurs
et amis le 26 octobre dernier a sur |
le site du Malestier; a Segonzac, pour

féter la fin des vendanges. L'occa- |
sion pour une cinquantaine de per- |

. sonnes de déguster  la barrique les |

vins de pays charentais de 2014 :
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% sés Romane et Mathis. Forcément

un bon moment en toute convivia- ;

tes qui laissent espérer un trés bon
cru 2013.



